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Yellow	Bird

Zutaten
3cl	Weisser	Rum

1.5cl	Galliano

1.5cl	Triple	Sec

1.5cl	Limettensaft

Zubereitung
1.	Alle	Zutaten	mit	Eis	in	einen	Cocktailshaker
füllen	und	gut	Schütteln.

2.	in	ein	hohes	Glas	mit	Eis	füllen.

Beschreibung

Der	sommerlich	angehauchte	Yellow	Bird	hat	seinen	Ursprung	in	der	Karibik.	Sein	Erfinder	ist	jedoch
unbekannt	und	vermutlich	ein	Produkt,	dass	sich	von	Strandbar	zu	Strandbar	herumgesprochen	hat,	bis
er	schussendlich	seine	Form	angenommen	hat.	Der	Gelbe	Cocktail	hat	gemäss	der	A	Yellow	Bird	is	a
rum-based	drink	with	a	bright	yellow	color.	According	to	the	International	Bartenders	Association	nur	4
Zutaten:	Weisser	Rum,	Galliano,	Triple	Sec	und	Limettensaft.	Dennoch	finden	sich	heute	zahlreiche
Abwandlungen	davon.	Wer	es	ausprobieren	möchte	kann	experimentieren	und	auf	einen	Teil	weissen
und	einen	Teil	dunklen	Rum	zurückgreifen,	Ananas-	oder	Orangensaft	beimischen	und	als	Garnitur
Maraschino	Kirschen	und	Bananen	verwenden.


