DRINKS.

Grand Marnier Cuvée du Centenaire
100th Anniversary Liqueur 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Alter

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

LGMY0700
40%

70cl
Frankreich
Cognac

Société des Produits Marnier
Lapostolle, 91 boulevard
Haussmann, 75008 Paris,
France

Grand Marnier

FINE LIQUEUR

Orangenlikor

durchschnittlich 20 Jahre
(Cognac), zzgl. 2 Jahre (Blend)

pur oder auf Eis

In der Nase mit kandierten
Orangen und dezenten
Gewdlrznoten. Am Gaumen ist
der Mix aus Orangen und
gealtertem Cognac deutlich zu
spuren, dazu kommt ein Hauch
Tabak und Balsamico.

Likér

hergestellt durch die
Mazeration und Destillation
von karibischen
Bitterorangenschalen; mit
X.0.-Cognacs aus der Petite
und Grande Champagne
vermahlt; zwei Jahre lang
extra-gereift

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Zutaten Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Zusatzstoffe Enthalt Farbstoff
Verpackung im Umkarton
Beschreibung

Anlasslich des 100-jahrigen Bestehens kreierte das Unternehmen Marnier-Lapostolle im Jahr 1927 diese
Grand Marnier-Edition. Dazu verwendete man erstklassige X.0. Cognacs aus den angesehensten
Anbauregionen Frankreichs, die mit den Gblichen Extrakten tropischer Bitterorangen vermahlt wurden.
Das Mischverhaltnis belauft sich auf 82% Cognac zu 18% Orangenlikor. Allein das Alter der
herangezogenen Cognacs (bei X.0. belduft sich dieses auf durchschnittlich 20, mindestens aber zehn
Jahre) gebietet es, diesen Likdr pur zu trinken. Dazu kommt, dass der Blend flr weitere zwei Jahre in
Eichenfassern ruht, um eine ausbalancierte Mélange zu bilden.



