
Scannen,	um	die	Online-
Version	zu	besuchen

Plantation	Stiggins'	Fancy	Smoky
Formula	Premium	Rum	70cl

Zusatzinformation
Artikelnummer 800011

Alkoholgehalt 40%

Flascheninhalt 70cl

Herkunftsland Frankreich

Region Barbados,	Trinidad,	Jamaika

Abfüller Maison	Ferrand,	Château	de
Bonbonnet,	24	Chemin	des
Près	16130	Ars,	France

Marke Plantation	Rum

Typ Spirituose	auf	Rum-Basis

Anwendung pur	oder	für	diverse	Drinks	und
Cocktails

Degustationsnotiz mit	viel	Ananas,	Zitruszesten,
reifen	Bananen,	Gewürzen	und
trockenem	Torfrauch.

Verkehrsbezeichnung Spirituose

Details Blend	aus	3	Stars	Rum	(mit
Ananas-Schalen	angereichert
und	abermals	destilliert)	und
Original	Dark	Rum	(mit
Ananas-Fruchtfleisch
angereichert);	im	Teeling
Blackpitts	Whiskeyfass
veredelt

Zutaten Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach
Art.	16	Abs.	4	der
VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.



Verpackung im	Umkarton

Beschreibung

Die	Kombination	aus	Rum	und	Ananas	ist	aus	der	Tiki-Szene	nicht	wegzudenken.	Da	macht	es	natürlich
auch	Sinn,	Rum	mit	Ananasaromen	anzureichern.	Für	diese	Ausgabe	von	Plantation	Rum	mazerieren
Ananas-Schalen	im	weißen	3	Stars	Rum,	der	seinerseits	Destillate	von	Barbados,	Jamaica	und	Trinidad
enthält.	Danach	erfolgt	ein	weiterer	Brennvorgang	in	den	kupfernen	Pot	Stills	von	Maison	Ferrand.
Parallel	dazu	legt	man	drei	Monate	lang	das	Fruchtfleisch	der	Ananas	im	Original	Dark	Rum	aus
Barbados	und	Jamaica	ein.	Schließlich	werden	das	Destillat	und	das	Fruchtmazerat	miteinander
vermählt,	um	ein	süß-aromatisches	Geschmackserlebnis	zu	erzeugen.	Für	die	vorliegende	Limited
Edition	ließ	man	die	Spirituose	auf	Rum-Basis	in	einem	Whiskeyfass	der	irischen	Brennerei	Teeling
nachreifen,	die	zuvor	den	Blackpitts	Peated	Single	Malt	Whiskey	enthielt.	Dadurch	nimmt	die	Spirituose
leicht	rauchige	Züge	an.


