DRINKS.

Grappa Sandro Bottega Morbida

70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Zutaten

Verpackung

Beschreibung

100713

38%

70cl

Italien

Marca Trevigniana

Bottega SpA, Via S. Cristoforo,
1, 31010 Bibano TV, ltaly

Bottega
Grappa

pur, z.B. als Digestif, zum
Espresso oder zu dunkler
Schokolade

anhaltend fruchtiger
Geschmack.

Tresterbrand

Hergestellt aus den
Traubensorten Prosecco und
Pinot Bianco

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

ohne Verpackung

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Die bekannte Brennerei Bottega, die ihren Hauptsitz in der Region Marca Trevigniana (in der Nahe von
Venedig) hat, ist auf die Herstellung von Schaumweinen, Weinen, Grappe und Likdren spezialisiert. Der
Grappa Morbida ist ein Tresterbrand aus den Rebsorten Prosecco und Pinot Bianco aus der Region
Venetien. Die Fermentation der Trauben findet in speziellen Plastiksacken statt. Nach der Destillation
verbringt die kristallklare Flussigkeit sechs Monate in Stahltanks. Die Abflllung erfolgt in tropfenformige
Flaschen, die einen Tropfen frisch gewonnenen Grappas in der Destillieranlage versinnbildlichen sollen.



